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Entsorgungshinweis

Das Gerat enthélt wertvolle Materialien und ist einer

vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die Entsorgung von ausgedienten Geraten muss
fach- und sachgerecht nach den 6rtlich geltenden Vorschriften
und Gesetzen erfolgen.

Das ausgediente Gerat beim Abtransport am Kaltekreislauf nicht
beschadigen, damit das enthaltene Kéltemittel (Angaben auf dem
Typenschild) und das Ol nicht unkontrolliert entweichen kénnen.

e Gerat unbrauchbar machen.
e Netzstecker ziehen.
e Anschlusskabel durchtrennen.

A WARNUNG

Erstickungsgefahr durch Verpackungsmaterial und Folien!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen. Das Verpa-
ckungsmaterial zu einer offiziellen Sammelstelle bringen.

Einsatzbereich des Gerates

Das Gerat eignet sich ausschlieBlich zum Kihlenvon
Wildbret, Fleisch oder Lebensmitteln im hauslichen
oder haushaltsahnlichen Umfeld und Gewerbe.

Alle anderen Anwendungsarten sind unzulé@ssig. Das Gerat ist nicht
geeignet flr die Lagerung und Kihlung von Medikamenten, Blut-
plasma, Laborpraparaten oder dhnlichen der Medizinproduktericht-
linie 2007/47/EG zu Grunde liegenden Stoffen und Produkten. Eine
missbrauchliche Verwendung des Gerates kann zu Schadigungen
an der eingelagerten Ware oder deren Verderb fihren. Im Weiteren
istdas Geréat nicht geeignet fiir den Betrieb in explosionsgefahrdeten
Bereichen.

Geratebeschreibung
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Ander Unterseite des Gerates kann ein Ablaufschlauch mit
einem R 3/4 Anschluss angebracht werden.

Das bei der Reinigung des Innenraums anfallende Wasser

kann so abgeleitet werden.
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Sicherheits- und Warnhinweise - Sockel, Schubfacher, Tiren usw. nicht als Trittbrett oder zum
Aufstlitzen missbrauchen.
* UmPersonen-und Sachschaden zu vermeiden, sollte das Gerat

: + Dieses Gerét ist nicht bestimmt fir Personen (auch Kinder) mit
von zwei Personen ausgepackt und aufgestellt werden.

physischen, sensorischen oder mentalen Beeintrachtigungen
Bei Schaden am Gerat umgehend - vor dem AnschlieBen - beim oder Personen, die nicht Uber ausreichende Erfahrung und
Lieferanten rtckfragen. Kenntnisse verfligen, es sei denn, sie wurden durch eine Person,
die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist, in der Benutzung des
Gerates unterwiesen oder anfénglich beaufsichtigt. Kinder sollten
nicht unbeaufsichtigt bleiben, um sicherzustellen, dass sie nicht

Im Fehlerfall Gerat vom Netz trennen. Netzstecker ziehen oder mit dem Gerat spielen.
Sicherung auslésen bzw. herausdrehen. Vermeiden Sie dauernden Hautkontakt mit kalten Oberflachen

NlCht am Ansch|usskabe|, Sondern am Stecker Ziehen, um das oder KUhI'/GefriergUt. Es kann zu SChmerzen, Taubheltsgefuhl
Gerat vom Netz zu trennen. und Erfrierungen flhren. Bei langer dauerndem Hautkontakt

SchutzmaBnahmen vorsehen, z. B. Handschuhe verwenden.

Zur Gewahrleistung eines sicheren Betriebes Gerat nur nach
Angaben der Gebrauchsanleitung montieren und anschlieen.

Reparaturen und Eingriffe an dem Gerat nur vom Kundendienst

ausfiihren lassen, sonst kénnen erhebliche Gefahren fiir den « Verzehren Sie keine Uberlagerten Lebensmittel, sie kdnnen zu

Benutzer entstehen. Gleiches gilt fiir das Wechseln der Netz- einer Lebensmittelvergiftung flhren.

anschlussleitung. - Lagern Sie keine explosiven Stoffe oder Spriihdosen mit brenn-
« Im Gerateinnenraum nicht mit offenem Feuer oder Ziindquel- baren Treibmitteln, wie z. B. Propan, Butan, Pentan usw., im

|en hantieren_ Be|m Transport und be|m Reinigen des Gerétes Gerat Eventuell austretende Gase koénnten durch elektrische

darauf achten, dass der Kaltekreislauf nicht beschadigt wird. Bauteile entzlindet werden. Sie erkennen solche Spriihdosen an

Bei Beschadigungen Ziindquellen fernhalten und den Raum gut der aufgedruckten Inhaltsangabe oder einem Flammensymbol.

durchliften.

- Keine elektrischen Geréte innerhalb des Gerates benutzen.

« Schlissel bei abschlieBbaren Geraten nicht in der Nahe des
Gerates sowie in Reichweite von Kindern aufbewahren.

Schallemission des Gerates

Der Gerduschpegel wahrend des Betriebs des Gerétes liegt unter
70 dB(A) (Schallleistung rel. 1 pW).

Bedien- & Warnhinweise zur
Rohrbahnanlage mit AuBenbahn
(Erhéltlich gegen Mehrpreis)

1. Tlre des Wildkihlschrankes 6ffnen.

2. Befestigen Sie die mitgelieferte Kette an der bei Ihnen vor-
handenen Raumdecke mit Hilfe einer geeigneten Aufhang-
ung und Duibel (Belastbarkeit von 150 kg muss gegeben sein
und die Kette muss stets im Lot ausgerichtet sein). Pro Rohr-
bahnschiene im Gerat bendtigen Sie auBen eine Deckenab-
hangung, die Kette dann entsprechend umhéngen. Hinweis:
Bei LU 4500 befindet sich nur eine Schiene im Geréat.

3. Die AuBenschiene an einem geeigneten Kettenglied ein-
hé&ngen, dass die Verbindung zum Schrank waagrecht ist.

4. Beim Aufstecken der AuBenschiene (siehe Abb. - links)
darauf achten, dass diese horbar einrastet, der Verbin-
dungsknopf dazu befindet sich an der AuBenschiene.

5. Das Wild nun mit einer Winde oder von Hand hochheben
und auBen auf die AuBenschiene hangen.

6. Uber einen S-Haken oder Drehhaken das Wild in den
Schrank schieben.

7. AuBenschiene nun wieder I6sen (auf Verbindungsknopf
driicken) und abziehen.

8. Die Ture des Schrankes nun wieder schlieBen.

Landig + Lava GmbH & Co. KG libernimmt keine
1. Bedienelement (Infos zur Temperatureinstellung siehe Seite 5) Haftung bei falschem oder unsachgemaBem Handeln.
2. Flex-Wildgehange, abgebildet mit mehrpreispflichtiger Rohrbahn AuBerdem erlischt jeglicher Garantieanspruch, wenn

(Mittelbahn) und AuBenbahn _ bauseits Zusatzanbauten vorgenommen werden.
3. StellfiBe und Vorbereitung fir TUranschlagwechsel (Infos dazu Seite 7)




Aufstellen

« Geratnichtim Bereich direkter Sonnenbestrahlung, neben Herd,
Heizung und dergleichen aufstellen.

+ Der Boden am Standort soll waagrecht und
eben sein. Unebenheiten lUber die StellfiBe
ausgleichen. ’

y

N\

- LOftungséffnungen bzw. -gitter
nicht abdecken. >

+ Der Aufstellungsraum Ihres Gerates muss
laut der Norm EN 378 pro 8 g Kéltemittel- \
fallmenge R 600a ein Volumen von 1 m?
aufweisen, damit im Falle einer Leckage des Kaltemittelkreis-
laufes kein ziindfahiges Gas-Luft-Gemischim Aufstellungsraum
des Gerétes entstehen kann. Die Angabe der Kéltemittelmenge
finden Sie auf dem Typenschild im Gerateinnenraum.

» Das Gerét stets direkt an der Wand aufstellen.

Elektrischer Anschluss
Das Gerat nur mit Wechselstrom betreiben.

Die zuldssige Spannung und Frequenz ist am Typenschild auf-
gedruckt. Die Position des Typenschildes ist im Kapitel Geréte-
beschreibung ersichtlich.

Die Steckdose muss vorschriftsmaBig geerdet und elektrisch
abgesichert sein.

Der Auslésestrom der Sicherung muss zwischen 10 A und 16 A
liegen.

Die Steckdose darf sich nicht hinter dem Geréat
befinden und muss leicht erreichbar sein.

Das Gerét nicht Giber Verlangerungskabel oder Verteilersteckdosen
anschlieBen.

Keine Inselwechselrichter (Umwandeln von M

Gleichstrom in Wechsel- bzw. Drehstrom) oder
Energiesparstecker verwenden. Beschéadi-
gungsgefahr fur die Elektronik!

Sicherheitsschloss

Das Schloss ist mit einem
Sicherheitsmechanismus aus-
gestattet.

Gerat absperren

+ Schlussel in Richtung
hineindrlicken.

» Schiissel um 180° drehen.

Um das Gerét wieder aufzu-
sperren, muss in der selben
Reihenfolge vorgegangen

Hinweis:
Gerat ca. 1 Stunde vor
Befilllung einschalten.

GeratemasBe

1920 mm

LU 4500°

LU 7000°®
A =1900 mm

v

LU 9000°®
A = 2120/ 2070 mm

100 - 184 mm

Bedien- und Kontrollelemente

e ? __

TEMPERATUR ON/OFF  ALARM

@

@ Temperaturanzeige

@ Temperatureinstelltasten

@ Alarm-Austaste

@ Symbol Kindersicherung aktiv

(B Ein-/Austaste

@ Tastenkombination Einstellung kurze/lange Lagerdauer
Info zur Umschaltung siehe Seite 5

@ Symbol Ventilator dauerhaft ein (bei kurzer Lagerdauer)

Gerat ein- und ausschalten
Einschalten

On/Off-Taste drlicken, so dass die Temperaturan-

zeige leuchtet.
Oon/Off

Ausschalten

On/Off-Taste ca. 3 Sekunden drlicken, so dass die Tempera-
turanzeige dunkel ist.



Temperatur einstellen
Temperatur erhohen/warmer
Taste #+ driicken.

+ (=

- Beim ersten Tastendruck beginnt die Anzeige zu blinken.
- Durch weiteres Dricken die Temperatureinstellung verandern.

- Ca. 5 sec nach dem letzten Tastendruck schaltet die Elektronik
automatisch um und die tatsachliche Temperatur im Innenraum
des Kuhlschrankes wird angezeigt.

Temperatur senken/kalter
Taste = driicken.

Einstellbare Temperaturbereiche:

LU 4500®
LU 7000®
LU 9000®Premium

-5 °C bis +16 °C

Hinweis:

Das Gerat hat keine Heizfunktion. Die hdchste einstellbare Innen-
temperatur von +16 °C kann bei einer Umgebungstemperatur von
+10 °C nicht erreicht werden.

Kiihlen mit Ventilator

Bei eingeschalteter Ventilatorfunktion wird im Kihlteil eine gleich-
maBige Temperaturverteilung erreicht.

Es ist empfehlenswert:
- bei hoher Raumtemperatur (ab ca. 30 °C),
- bei hoher Luftfeuchtigkeit. Hinweis: Der Ventilator

. schaltet sich erst nach
Einschalten ca. 30 sec. ein.

Alarm-Taste zuerst gedriickt halten, dann
zusatzlich On/Off-Taste driicken.

E@ + Anzeige =

Ausschalten

Alarm-Taste zuerst gedriickt halten, dann
zusatzlich On/Off-Taste driicken.

+ Anzeige==

Empfohlene Temperaturen fiir lhr Wildbret:
Rehwild / Damwild / Rotwild: +4 bis -1°C
Schwarzwild: +1 bis -1°C

Feldhasen / Kaninchen: +4 bis -1°C

Info zur Einstellung kurze/lange Lagerdauer:

Bei kurzer Lagerzeit (Ventilatorsymbol leuchtet) 1duft der Venti-
lator standig, also auch dann, wenn der Kiihlkompressor aus-
geschaltet ist. Diese Art der Kilhlung wird wahrend der ersten
Tage, bis das Wildbret durchgekihlt ist, gewahlt.

Die lange Lagerzeit (Ventilatorsymbol ist ausgeschaltet und
der Ventilator 14uft parallel mit dem Kompressor) wird gewéhlt,
um das Wildbret abhéngen zu lassen (in der Decke reifen).

Bei dieser Betriebsart ergibt sich eine niedrigere relative Luft-
feuchtigkeit.

Tipp:
Bei langerer Lagerzeit empfiehlt sich eine Temperatur von -1°C

(Wildfleisch gefriert erst ab -2°C)

Zusatzfunktionen
Tastensperre

Mit der Tastensperre kann die Elektronik vor ungewollten Veran-
derungen gesichert werden.

Tastensperre aktivieren

5 Sek. driicken. Anzeige = I_

Anzeige = L:

Anzeige = :

G

Anzeige = T

CEEE

e

Anzeige = (]

Tastensperre deaktivieren

&

5 Sek. driicken. Anzeige = =

S (
Anzeige = (g |

Anzeige = I

Anzeige = I

tRclc

e
X

Anzeige =

Leuchtkraft des Displays einstellen

5 Sek. driicken. Anzeige = I
Anzeige = L
9e =

Anzeige = =’| =

Mit den Tasten oder die gewiinschte Einstellung wéhlen.

h1 = minimale Leuchtkraft
h5 = maximale Leuchtkraft

D Anzeige = =-|

&

O | Anzeige = F:
Die eingestellte Leuchtkraft wird nach einer Minute aktiviert.

Hinweis: Wenn eine Taste gedriickt wird, leuchtet das Display fur
1 Minute mit der maximalen Leuchtkraft.



Kiihlen

Die Einschieberoste kénnen in der | ° |
Hbéhe versetzt werden. / ‘H“H

Die Liiftungsschlitze des Umluft- [

gebldses im Innenraum diirfen j\m“

nicht abgedeckt werden! I ’ °

Turéffnungsalarm

Wenndie Turlangerals 180 Sekunden gedffnetist ertont g

der Tonwarner. Alarm

Wenn die Tur zum Einlagern l&nger gedffnet sein muss,
Tonwarner durch Driicken der Alarm Taste stummschalten.

Wird die Tur geschlossen, istder Tonwarner wieder funktionsbereit.

Temperaturalarm

Beiunzulassigen Temperaturenim Innenraum ertdnt der Tonwarner
und die Temperaturanzeige blinkt.

Nach einem l&ngeren Stromausfall kann die Temperaturim Innen-
raum zu hoch angestiegen sein. Nach beendetem Stromausfall ist
das Absinken der Temperatur in der Anzeige erkennbar.

« Tonwarner durch Drlicken der Alarm Taste stummschalten.

Das Blinken der Temperaturanzeige wird beendet sobald die
Temperatur im Innenraum den eingestellten Wert erreicht hat.

Temperaturalarm bei Defekt des Gerates

Bei einem Defekt des Gerates kann die Temperatur im Innenraum
zu hoch ansteigen oder zu tief fallen. Der Tonwarner ertdént und
die Temperaturanzeige blinkt.

Wenn eine zu hohe (warme) Temperatur angezeigt wird zuerst
prifen ob die TUr nicht richtig geschlossen ist.

Wenn die Temperaturanzeige nach 1 Stunde weiterhin einen zu
warmen oder kalten Wert anzeigt den Kundendienst kontaktieren.

» Tonwarner durch Driicken der Alarm Taste stummschalten.

Erscheintin der Anzeige F1liegt ein Fehleram Gerat vor. Indiesem
Fall den Kundendienst kontaktieren.

Reinigen
U J<mBEdelstahl-SchweiBwanne

Aus rostfreiem Edelstahl gefertigt. Halt den Wildkihlschrank
hygienisch sauber und fédngt den RestschweiB der Tiere auf.

B Landig-Spezialreiniger

Okologisches Reinigungskonzentrat in der 500 ml Spriih-
flasche zur einfachen Entfernung hartnackiger Verschmutzungen
- besonders empfehlenswert zur Reinigung von Wildkihlschran-
kenund allen Arbeitsflaichen sowie Geratschaftenim Zerwirkraum.

Vor dem Reinigen grundsatzlich das Gerat auBer Betrieb
setzen. Netzstecker ziehen oder die vorgeschaltete Sicher-
ung auslésen bzw. herausschrauben.

 Innenraum, Ausstattungsteile und AuBenwande mitlauwarmem

Wasserund etwas Spulmittel reinigen. Verwenden Sie keinesfalls
sand- oder sdurehaltige Putz- bzw. chemische Lésungsmittel.

(siehe Seite 7: Merkblatt zur Edelstahlpflege)

D

Nicht mit Dampfreinigungsgeraten arbeiten
Beschadigungs- und Verletzungsgefahr.

» Achten Sie darauf, dass kein Reinigungswasser in die elekt-
rischen Teile und in das Luftungsgitter dringt.
« Alles mit einem Tuch gut trocknen.

» Die Kéltemaschine mit dem Warmetauscher - Metallgitter an
der Rickseite des Gerétes - sollte einmal im Jahr gereinigt bzw.
entstaubt werden.

» Das Typenschild an der Gerateinnenseite nicht beschadigen
oder entfernen - es ist wichtig fir den Kundendienst.

» Fir Gerate in Edelstahlausfiihrung einen handelstblichen
Edelstahlreiniger benutzen.

Verwenden Sie keine scheuernden/kratzenden Schwamme,
Reinigungsmittel nicht konzentriert und keinesfalls sand-,
chlorid- oder sédurehaltige Putz-bzw. chemische L6sungsmit-
tel; sie beschadigen die Oberflachen und kénnen Korrosion
verursachen.

Stérung

Folgende Stérungen kdonnen Sie durch Priifen der méglichen
Ursachen selbst beheben.

- Das Gerat arbeitet nicht. Prifen Sie, ob

— das Gerét eingeschaltet ist,

— der Netzstecker richtig in der Steckdose ist,
— die Sicherung der Steckdose in Ordnung ist.

- Die Gerausche sind zu laut. Priifen Sie, ob

— das Gerat fest auf dem Boden steht,

- nebenstehende Mébel oder Gegenstdnde vom laufenden
Kuhlaggregatin Vibrationen gesetzt werden. Beachten Sie, dass
Stromungsgerausche im Kaltekreislauf nicht zu vermeiden sind.

- Die Temperatur ist nicht ausreichend tief. Priifen Sie

— die Einstellung nach Abschnitt "Temperatur einstellen”, wurde
der richtige Wert eingestellt?

— ob das separat eingelegte Thermometer den richtigen Wert
anzeigt.

— Ist die Entliftung in Ordnung?

— Ist der Aufstellort zu dicht an einer Warmequelle?

Wenn keine der o. g. Ursachen TN

vorliegt und Sie die Stérung

nicht selbst beseitigen konnten,
wenden Sie sich bitte an die
néachste Kundendienststelle. Tei-
len Sie die Typenbezeichnung(l),
Service(2)-und Serialnummer
des Typenschildes mit.

XXX 9999 Index 99 X / 999
Servif-Nr/No. Service: 9999999-99

RE002: g

» 99.999.999.9

J

Die Position des Typenschildes ist im Kapitel Geratebeschrei-
bung ersichtlich.

AuBer Betrieb setzen

Wenn das Gerat langere Zeit auBer Betrieb gesetzt wird: Gerat
ausschalten, Netzstecker ziehen oder die vorgeschalteten Siche-
rungen ausldsen bzw. herausschrauben. Gerét reinigen und die
Tur gedffnet lassen, um Geruchsbildung zu vermeiden.

Das Geréatentsprichtden einschlédgigen Sicherheitsbestimmungen
sowie den EG-Richtlinien 2004/108/EG und 2006/95/EG.



Merkblatt zur Edelstahlpflege

Auszug aus dem ,Fachregelwerk Metallbauerhandwerk- Konstruktionstechnik”

Die Oberflachen aller im Metallbau eingesetzten Werkstoffe
unterliegen durch Witterungseinflisse einer naturlichen,
atmospharisch bedingten Verschmutzung. AuBerdem kann
es durch den normalen Gebrauch oder durch unsachge-
male Behandlung zur Beeintrachtigung des Aussehens der
Oberflachen kommen. Mit der Verschmutzung erhéht sich
gleichzeitig die Korrosionsbelastung und die Bauteile kénnen
langfristig geschadigt werden.

Eine Reinigung ist notwendig um,

- das dekorative Aussehen zu erhalten

- durch Schmutzbeseitigung die Korrosionsbelastung zu ver-
ringern.

Bei Edelstahl kdnnen unterschiedliche Korrosionserschei-
nungen auftreten, die das Material mehr oder weniger scha-
digen.

/\ Hinweis:

Die Korrosion kann insbesondere durch aggressives, chlorid-
haltiges Wasser initiiert werden. Auch der Einsatz ungeeigne-
ter Reinigungsmittel - saure Reinigung auf Basis von Salzsau-
re beispielsweise - kann zur Korrosion fuhren.

Edelstahlreiniger

Je nach Art und Starke der Verschmutzung setzt man bei der
Reinigung von Oberflachen alkalische, saure oder neutrale
Reinigungsmittel (Seifenlauge) ein. Wahrend mit alkalischen
und - bei leichten Verschmutzungen - auch mit neutralen
Reinigungsprodukten insbesondere organische, fetthaltige
Verschmutzungen entfernt werden kénnen, werden Kalkab-
lagerungen und Korrosionsrickstande mit Hilfe von sauren
Reinigern beseitigt. Je nach Einsatzzweck und Starke unter-
scheidet man Grund- und Unterhaltsreiniger. Im Einzelhan-
del sind spezielle Edelstahlreiniger erhaltlich, die grundsatz-
lich empfohlen werden kénnen.

Mit den so genannten Grundreiniger, wird in mehr oder
weniger regelmaRigen Abstanden eine intensive Reinigung
durchgefihrt, bei der ins besonders hartnackige Verschmut-
zungen und Verkrustungen entfernt werden. Grundreiniger
zeichnen sich durch eine héhere Materialaggressivitat aber
auch durch eine héhere Schmutzlésekraft aus.

Leichte fetthaltige Verschmutzungen und anorganische Abla-
gerungen (Kalk, Urinstein, Flugrost) entfernt man am besten
mit sauren Edelstahlreinigern. Damit auBerdem auch Fettfil-
me entfernt werden kdnnen, sind entsprechende Inhaltsstof-
fe zu kombinieren.

/\ Hinweis:

Die in der Gebaudereinigung immer noch gangige Salzsau-
re beziehungsweise Ameisensaure ist fir die Reinigung von
Edelstahl vollig ungeeignet, da diese zu starken Korrosionen
und Schwarzfarbungen an Edelstahl fuhrt. Bei der Angabe
von Inhaltsstoffen auf Etiketten “versteckt” sich die Salzsau-
re oft hinter dem Begriff “Mineralsauren”. Daher sollte mit
derartigen Produkten ohne Bestatigung durch den Hersteller
niemals Edelstahl gereinigt werden.

Stark vernachlassigte Oberflachen kénnen auch mit Poli-
turen behandelt werden, wie sie zum Beispiel fur die
Chrompflege an Autos ublich sind. Gegebenenfalls kommen
auch Polierschleifpasten wie fur die Aufarbeitung gealterter
Autolacke in Betracht. Allerdings ist hier Vorsicht geboten, da
sie auf Edelstahl Schleifspuren hinterlassen.

Reinigungshilfsmittel

Bei der Auswahl der richtigen Reinigungshilfsmittel (Schrub-
ber, Pad, Reinigungsautomaten usw.) sollte berucksichtigt
werden, dass durch zu harte Reinigungsgerate Kratzer ent-
stehen kénnen. Durch die Zerstérung der Passivschicht und
die >VergroBBerung der Oberflache< bilden diese die Basis
far Korrosion. Daher sollten nur weiche Utensilien und helle
Pads, Vliese und Schwammen eingesetzt werden.

/\ Hinweis

Eisenhaltige Scheuerschwamme, Stahlwolle oder Stahlbirs-
ten sind unbedingt zu vermeiden, da sie rostende Fremd-
eisenpartikel einschleppen kénnen.

Ein feuchtes Tuch oder Leder ist meist ausreichend, um
Fingerspuren zu beseitigen.

FUr hartnackige Verschmutzungen werden haushaltsibliche
eisenfreie Reinigungsschwamme verwendet.

Unterhaltsreinigung

Bei Aulenanwendungen, die keine ausgesprochen dekora-
tive Funktion haben, reicht meist die Reinigungswirkung des
Regens aus, um schadliche Ablagerungen zu vermeiden. Bei
Flachen, die nicht vom Regen erreicht werden, sollte durch
eine Reinigung sichergestellt werden, dass es nicht zu Abla-
gerungen und Luftverschmutzungen kommt. Wichtig ist die
Reinigung vor allem in Kisten- oder Industrieatmosphare,
wo es zur Konzentration von Chloriden und Schwefeldioxid
kommen kann. Bei den beliebten geblrsteten und geschlif-
fenen Oberflachen stellen Fingerspuren ein Anfangspha-
nomen dar. Nach einigen Reinigungsdurchgangen sind sie
kaum noch sichtbar. Bei Anwendungen im Innenbereich geht
es insbesondere um die Vermeidung und Entfernung von
Fingerspuren.

Schutz und Pflege

Nicht jede Edelstahlflache kann taglich gereinigt werden. Da-
her ist ein zusatzlicher Schutz zur Passivschicht winschens-
wert. Insbesondere aggressives, chloridhaltiges Wasser soll-
te nach Moglichkeiten nicht auf die Oberflache einwirken
kénnen. Durch entsprechende Hydrophobierung erreicht
man ein schnelles Abperlen und Ablaufen des Wasserfilms.
Dafur konnen Pflegedle verwendet werden. Silikonhaltige
Pflegedle bewirken ein besseres Haftvermdgen und damit
eine langere Wirksamkeit, haben aber auch den Nachteil,
dass sie sich nur schwer wieder entfernen lassen. Mineral-
6le hingegen kénnen mit alkalischen Reinigern leicht wieder
beseitigt werden.

Um Edelstahlflachen zu schitzen, kann handelsibliche Vase-
line hauchdinn auf die Oberflache aufgetragen werden.



Turanschlag wechseln

1. Schraube vom Scharnier-
winkel unten herausdrehen.

2. Tur anheben, nach rechts
schwenken und abnehmen.

3. Die oberen Scharnierteile
umsetzen.

4. Unteren Scharnierwinkel
und Abdeckplatte umset-
zen.

5. Unteren Turlagerbolzen
180° drehen und heraus-
ziehen.

6. Bolzen auf Gegenseite ein-
stecken und 180° drehen.

&4

180°

7. Tur auf oberen Bolzen auf-
stecken.

8.Tlr von links nach innen
schwenken.

9. Turlagerbolzen mit Schraube
fixieren.
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10. Griff und Stopfen an der

Tlr umsetzen. F
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Die neue Kombiaktion

Wildkihlschrank + Vakuumiergerdt zusammen bestellen und
10 % beim Vakuumiergerat sparen! Giiltig bei gleichzeitiger Bestell-
ung eines Wildkihlschrankes oder einer Wildkihlzelle, zusammen
mit einem Lava Vakuumiergerat.

Modell Reg.-Preis | Kombipreis Vakuumiergerat
V.100 Premium | € 299.- | € 269.10 (+ € 70.- Gratis-Set)
V.200 Premium | € 359.- | € 323.10 (+ € 70.- Gratis-Set)
V.300 Premium | € 419.- | € 377.10 (+ € 70.- Gratis-Set)
V.300 White € 459.- | €413,10 (+ € 70.- Gratis-Set)
V.300 Black €459.- | € 413,10 (+ € 70.- Gratis-Set)
V.350 Premium | €699.- | € 629.10 (+ € 70.- Gratis-Set)
V.400 Premium | €799.- | € 719.10 (+ € 70.- Gratis-Set)

(Nur gultig bei Neubestellungen, kann auf altere Bestellungen nicht angerechnet werden.)

V.300° Black & i

Starker, schneller, noch professioneller. Innovation trifft Design.

* Neu: 2-stufiges Filtersystem, verhindert zuverlassig
das Ansaugen von Partikeln
Neu: Edelstahl-Zylinderdeckel fiir eine gleichbleibend

* hohe Leistung

= Neu: 2-fach kugelgelagerte Kolbenpurmpe mit -0,96 bar Unterdruck

* Neu: Nennleistung Pmax: 600 W
* Besonders schnelles Arbeiten mit
¢a. 35 L /min. Pumpenleistung
* Serienmalig mit 2-fach Schweiltnaht
* Schweiltbandlange: 340 mm 9
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1. Das im Kiihlraum abgehangene Stick wird auf einen
Arbeitstisch gelegt, um als ersten und vorbereitenden
Arbeitsgang die Keulen aus der Decke zu schlagen. Beim
Abziehen von vorne nach hinten entfallt dieser Arbeits-
schritt. Haupt und Laufe werden direkt beim Aufbrechen
oder beim Verbringen in die Wildkammer abgescharft.

Landig Zerwirktipps:

Im Folgenden sehen Sie, wie ein Hirschkalb, das auf einer Driick-
jagd erlegt wurde, mit einfachen Mitteln zu appetittichem Wildbret
zerwirkt wird. Ein Bericht von Erich Kaiser, Dipl. Forstingenieur (FH):
Revierjadgmeister und Leiter des Testreviers der DJZ.

2. Beim ,,Aus der Decke
Schlagen” von hinten
nach vorn, verbleibt die
Bindehaut vollstandig an
der Muskulatur (Marmo-
rierung). Insbesondere
bei Schwarz- und Reh-
wild ist ein Abschwarten
beziehungsweise Losen
der Decke vom Wildkér-
per von vorn nach hinten
zeit- und kraftsparender.
Hierzu wird dem Stlick
ein Fleischerhaken um
die Wirbelsaule herum
geflhrt, an dem es dann
aufgehangt wird.

3. Mit Ausnahme einiger kleiner Schnitte wir kaum ein
Messer bendtigt. Revierjager und Metzgermeister
Hanspeter Hildebrand demonstriert, dass ein Stiick aus
der Decke ,,geschlagen” und nicht geschnitten wird.

4. Ohne Kraftaufwandung
werden die Blatter vom
Wildkérper getrennt. Um
Perfektion zu erlangen,

ist bei jedem Stick und
bei jedem Schnitt auf die
Anatomie des Skelettes
und der Muskulatur zu
achten. Lymphknoten und
Feist werden abgeschirft.

5. Die Rippenkasten werden nach L&sen der Bauchlappen
vom Ricken mit der Knochensége, bei geringen Stlicken
mit einer Astschere abgetrennt. Fur Gulaschfeisch oder
Rollbraten werden die Rippen abgeschalt, bei schweren
Stiicken zum Beispiel mit einem Rippenzieher ausgeldst.

6. Nachdem die Filetkdpfe aus dem Becken geldst wurde,
wird der Ricken von den Keulen getrennt. Hierzu durch-
trennt man mit dem Messer den Hiftlendenwirbel. Am
siebten Halswirbel wird der Trager vom Ricken gebrochen
(Bild). Der Trager wird ausgebeint, die Hauptsehnen ent-
fernt. Vom Ricken wird die Silberhaut abgescharft.

Fortsetzung auf der Folgeseite
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Landig Zerwirktipps:

7. Ausbeinen der Blatter.
Verwendung als ganzer
Braten oder Edelgulasch.
Die Wade ergibt Gulasch
oder Wurstfleisch.

8. Das Kreuzbein wurde
im Hangen ausgelost.
Hifte, Ober- und Unter-
schenkel ausbeinen. Die
Keule ist in der Verwen-
dung der vielseitigste
Teil des Wildkdrpers.

9. Vom Riicken (oben):

Filet und Rickenlachs.

Unten auf dem Schneidebrett v.l.n.r.:

Oberschale: fir Schnitzel, Rouladen, Braten, Schinken.
Nuss: flr Braten oder Schinken.

Hiifte: fir Steaks oder Braten.

Unterschale: mit Rolle & Tafelspitz flir Braten oder Schinken.
Rechts oben: Blrgermeisterstlck fir Braten, Gulasch.
Rechts unten: Wade flir Gulasch oder Wurstfleisch.

10. Vom Blatt:
Schulter und Oberarm flir Braten, Vorderwade fur Gulasch
oder Wurstfleisch.

Rippen-und Bachfleisch:
Rollbraten (Gulasch, Wurstfleisch).
Trager und Abschnitte:

oben Gulasch, unten Wurstfleisch

11. Lava-vakuumverpackt und beschriftet: a) Wildart
b) welcher Teil des Wildkdrpers und Verwendung ¢) Datum

12. Neben einer Lackschirze, helle Gummistiefel und
Einweghandschuhe werden gebraucht: Fleischerbeil, Ket-
tenhandschuh, Wetzstahl, Skier, Zuschneidemesser oder
Gulaschmesser, Ausbeiner mit flexibler Klinge, Knochen-
sége (oder Astschere), Fleischerbeil.

Diese Produkte finden Sie im Landig Onlineshop:

09/2016

Alle Werkzeuge und
Einrichtungsmabel
rund um'’s Zerwirken
erhalten Sie bei

www.landig.com
(
h 4
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EST. 2014

DRY AGER

SUPERIOR BEEF

SO ZEIGT MAN GESCHMACK

DRY AGER® - DER REIFESCHRANK FUR PRIVAT & GEWERBE

EIN VOLLREIFE-PROFISCHRANK MIT VIELEN VORTEILEN

Uberraschend gunstig, direkt vom Hersteller.
Steckerfertig, benotigt keinen Wasseranschluss. AbschlieBbar, somit
im Kundenbereich einsetzbar. Hygienisch, dank praziser Technik durch

5 eingetragene Gebrauchsmuster. Produziert Dry Aged Beef, Pork
& Wild, Schinken, Salami und andere Fleischarten.

WWW.DRY-AGER.COM





